POLSEMAKERENS
PYTT I PANNE

Man skal aldri kaste palserester, for pdlsemakeren har lagt
kjerlighet i hver eneste pdlse. Dette er hans spesialitet.
Du kan lage pytt i panne med grillpdlse, kjottpalse,
wienerpdlse, bratwurst, ostepdlse, lammepdlse, baconpdlse
... ja, i grunnen alle slags palser.

DET DU TRENGER ER: SLIK GJOR DU:
(ca. 4 porsjoner)

4-5 grillpolser eller 1. Skjeer opp potetene i litt store
biter. Ha dem i panna med litt olje

polserester .
eller smor/margarin.

2-3 stk. paprika, gjerne i

forskjellige farger 2. Nér potetene har fitt litt farge,

2 kokte poteter tilsett polsebiter og paprika
2 stk varlgk skaret i biter.
salt og pepper

3. Tilsett varlek til slutt,
rett for servering.

TIPS 4.Smak til med salt og pepper.

Sett gjerne av en dag i uka hvor du bruker opp rester av kjott og grennsaker.
Ta det du har i kjgleskapet og lag pytt i panne!




